Doctorado en Ciencias Agroalimentarias

Temario del examen teorico de admision

Il. Fisicoquimicay
propiedades de
sistemas
alimentarios

I1l. Microbiologia,
inocuidad y biotecnologia

I. Bioquimica y quimica
de alimentos

a. Proteinas a. Actividad deagua | a. Microorganismos

b. Carbohidratos b. pH industriales en alimentos
c. Lipidos c. Propiedades b. Reacciones en el

d. Enzimas superficiales deterioro microbiol6gico
e. Vitaminas d. Dispersiones de alimentos

c. Microorganismos
patégenos en alimentos

d. Procesos de
fermentacion

e. Control microbiolégico

f. Fundamentos de
biotecnologia
agroalimentaria

e. Reologia

f. Fundamentos de
transferencia de
masa y energia

f. Compuestos
antioxidantes

g. Reacciones quimicas
y bioquimicas en
alimentos

IV. Procesamiento,
conservacion y
tecnologia de alimentos

a. Operaciones de
Transformacion y
Conservacion

b. Tratamientos térmicos

c. Refrigeracion y
congelacién

d. Secado

e. Empaque

f. Fisiologia y tecnologia
postcosecha de frutas
y hortalizas

V. Métodos
analiticos e
instrumentales

a. Principios de
cromatografia

b. Métodos
espectroscopicos

c. Calibracién de
equipos

d. Precision

e. Exactitud e
interpretacion de
resultados

VI. Metodologia de la
investigacion, disefio
experimental y
analisis de datos

a. Prueba de hipotesis
y tipo de variables

b. Disefos
experimentales,

c. Analisis estadistico e
interpretacion

d. Ciencia de datos

e. Diseno de la
investigacion
cientifica

f. Comunicacion y
difusion de
resultados

VII. Sistemas
agroalimentarios y
cadenas de valor

a. Conceptos basicos de
sistemas
agroalimentarios,
cadena y red de valor

b. Modelacion y
optimizacion de
sistemas
agroalimentarios

c. Economia circular y
sistemas
agroalimentarios




